
FROMAGES 

  

GORGONZOLA  

14

SAINT-NECTAIRE 

12 

DESSERTS  

TARTE CITRON MERINGUÉE 

Matcha, kiwi  

13  

BRIOCHE POMMÉ 

Brioche perdue / compotée de pommes / caramel au beurre salé 

11  

TIRAMISU    

Biscuit cuillère au café / cacao  

13  

SOUPE DE CHAMPAGNE  

 Fruits de saison     

14  



                  
                                       
À PARTAGER  

FEUILLETÉ TOURTEAU                                        14 
Avocat flambé, mayonnaise Chipotle  

VITELLO TONNATO                                           14 
Filet de veau snacké, sauce Tonnato 

VELOUTÉ DE CHOU-FLEUR                                     10 
Espuma de guanciale, comté 12 mois     

ASPERGES BLANCHES DE CHEMILLY-SUR-YONNE                    9 
Réduction de Chablis domaine Collet, oignons nouveaux   

JALAPEÑOS AU FEU                                          10 
Yaourt à la grecque, miel, herbes fraîches                                                 

POMME DE TERRE RÔTIE                                       9 
Échalotes confites, espuma de comté  

PLATS  

LOBSTER ROLL                                                     19 
Homard, céleri rémoulade, granny smith  

RISOTTO ARBORIO                                                  22    
Shiitakés, parmesan, asperges snackées 

LOTTE RÔTIE                                                 27 
Émulsion chorizo, échalotes confites   
  
ONGLET DE BOEUF                                             25 
Sauce au poivre, moutarde pickles  

FILET DE VEAU RÔTI                                               28 
Jus corsé, compotée de coing                                         

MIJOTÉ DU JOUR                                                              
Demandez à l’équipe le plat du jour !  

CÔTE DE BOEUF MATURÉE CUITE SUR L’OS                            89/2p 
Sauce béarnaise, sauce au poivre, accompagnements en pagaille ! 

ACCOMPAGNEMENTS  

Frites couteaux / Purée maison / Épinards à l'ail 

- CORIANDER SMASH 13                                                                                         
Gin Malfy Con Limone, coriandre fraîche, citron vert pressé, 
sucre de canne, ginger beer 

- CAÏPI KIWI 14 
Cachaça Parati, citron vert pressé, dés de kiwi, sucre de 
canne 

- COSMO FROM THE WOOD 13 
Vodka Le Filtre, Triple sec, citron jaune, framboises, 
mûres, cassis, groseilles, sucre de çanne 

- SPRITZ QUENTIN 12 
Lillet rosé, Prosecco, tonic BIO, extrait de fleur d’orange 

- BAHAMAS MULE 13 
Rhum Plantation Pineapple, sirop cinq épices maison, ginger 
beer, citron vert 

- ELDERFLOWER DROP  13 
St Germain, Triple sec, citron vert, citron jaune, sirop de 
thé noir maison 

- BIANCO SOUR 14 
Adriatico Amaretto Bianco, citron jaune, purée de passion,  
sucre de canne

COCKTAILS

VINS AU VERRE, APÉRITIFS ET SOFTS

LES ROUGES 

Gamay de Loire 6 
Bourgogne Pinot Noir 6 

Côte du Rhône 7

LES BLANCS 

Chardonnay du Pays d’Oc 5 
Chardonnay d’Ardèche 7 
Sauvignon de Loire 6 

LES APÉRITIFS 

Pastis du Viaduc 4,5 
Bières Toussaint 6 
Cap Mattei Blanc 6 
Cap Mattei Rouge 6

Nos cocktails sont réalisés avec des produits frais et des sirops maison

LES SOFTS 

Evian / Badoit 5 
Coca-cola / Coca zéro 5,5 

Jus BIO Milliat 6 
Kombucha Archipel BIO 6,5 




