
DESSERTS 

CARPACCIO D’ORANGE SANGUINE	 12€ 
Orange sanguine fraîche, miso blanc affiné, perles de yuzu 

TATIN DE POMMES 	 14€ 
Pommes caramélisées au beurre demi-sel maison, caramel beurre salé 

BABA AU RHUM   	 11€ 
Baba moelleux imbibé rhum vieux + épices maison, chantilly vanille 
bourbon 

PROFITEROLE 	 14€ 
Choux légers, glace vanille maison, sauce chocolat 64% cacao, noix de 
pécan caramélisées 

SÉLECTION DE FROMAGES                                                                                                     14€ 

LES ROUGES  14cl 

AOC Saumur-champigny - Cabernet Franc 7,5€ 
IGP Var - Pinot Noir 7€ 
AOC Bordeaux - Merlot 6,5€  
AOC Crozes-Hermitage - Syrah 8€

LES BLANCS/ROSÉ/CHAMPAGNE 14cl 

IGP Val de Loire - Sauvignon 6€ 
IGP Ardèche - Chardonnay 7€ 
IGP Collines Rhodaniennes - Viognier 8€ 
AOC Vouvray - Chenin 9€  
   Vin du moment 10€ 
AOC Côtes de Provence - Rosé 6,5€ 
AOC Champagne 13€ 

LES APÉRITIFS 

4cl Pastis le Tigre Jaune 5€ 
33cl Bière L.B.F (blonde/IPA/blanche)6€ 
6cl Cap Mattei Blanc/Rouge 6€ 

LES SOFTS 

50cl Evian / Badoit 5€ 
75cl Châteldon 10€ 
33cl Coca-cola / Coca zéro 6€ 
33cl Jus de Pomme / Tomate / Pêche 6€ 
20cl Tonic / Ginger ale 5€ 
33cl Kombucha Figue BIO 6,5€ 

Une liste des allergènes se tient à votre disposition. 

Prix nets et service compris 

LES BOISSONS CHAUDES 

Espresso / Déca / Ristretto 3€ 
Café allongé / Déca allongé 3,5€ 
Café noisette / Déca noisette 4€ 
Thé / Infusion / Café double 5€ 
Café crème / Déca crème 6€

http://www.apple.com/fr/


ENTRÉES  
OIGNON DE ROSCOFF 	 13€             
Miso brun, citron zeste 

VELOUTÉ TOPINAMBOUR 	 14€             
Bellota chips, huile de noix 

TIRADITO DE DAURADE ROYALE 	 16€             
Piment Amarillo, poire de comice      

POMME DE TERRE RÔTIE 	 12€ 
Siphon parmesan, pleurote à l’ail noir    

GNOCCHIS BUTTERNUTS 	 14€             
Émulsion oseille sauvage,  fleur de tête de moine   

FOIE GRAS MI-CUIT 	 19€  
Vanille gousse, poivre de Sichuan  
   

PLATS  
FAUX FILET DE WAGYU 	 34€ 
Fenouil confit, chimichurri                                              

ÉPAULE D’AGNEAU CONFITE  	 29€  
Lentilles & carotte nouvelles, jus au Satay  

AILES DE RAIE MEUNIÈRE   	 26€ 
Poire et riz, beurre blanc sarrazin  

SAINT JACQUES COQUILLES	 29€                                   
Beurre d’estragon, panais confit   

RISOTTO DE CÉLERIS 	 25€                                   
Aubergine spicy, bleu d’Auvergne   

VOLAILLE EN CRAPAUDINE (pour2 personnes)                                                    27€pax                                      
Sauce chien à la cive rose 

ACCOMPAGNEMENTS  
Purée de pomme de terre  
Boulgour cuit bouillon  

Fenouil braisé  

- YUZU SILVER FIZZ                                                                                         14€ 
Gin francais BIO Tessendier, jus  de yuzu, jus de citron, blanc 
d’œuf, sirop de sucre 

- BLOODY MARY                                                                                                14€ 
Vodka fat-wash bacon fumé chêne, jus de tomate Alain Millat, 
réduction maison tomate–umami, sel de céleri, Tabasco 
poudre de bacon 

- BERGAMOTE SPRITZ                                                                                     12€ 
Liqueur de bergamote, cordial sureau–verveine, jus de citron clarifié, 
méthode champenoise, spray de bergamote fraîche 

- WINTER TEA                                                                                                  14€ 
Rhum ambré infusé cannelle et rooibos, jus d’ananas,  
citron vert, sirop d’épices d’hiver maison, thé Earl Grey 

- BOULVARDIER.                                                                                               12€ 
Bourbon Bulleit infusé cacao, Campari, Cap Mattei rouge, zeste flambé. 

- CLÉMENTINE                                                                                                       13€ 
Cachaça infusée clémentine rôtie, purée de clémentine fraîche, liqueur 
Napoléon, sirop clémentine–miel, huile essentielle micro-dosée. 

- WHISKY SOUR                                                                                                12€ 
Whisky français infusé châtaigne torréfiée, citron clarifié, sirop de 
châtaigne maison, blanc d’œuf, bitter cacao.

- VIRGIN WINTER TEA                                                                                    10€ 
Jus d’ananas, citron vert, sirop d’épices d’hiver maison, thé Earl 
Grey 

COCKTAILS 20cl 

Nos cocktails sont réalisés avec des sirops élaborés sur place 

IGP: Indication Géographique Protégée / VDF: Vin De France / AOP: 
Appellation 

d’Origine Protégée / AOC: Appellation d’Origine Controlée
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